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ALLORO
SPECIE BOTANICA - Laurus nobilis L.

Azienda Agricola Autore Giombattista 
Azienda: C.da Dragonara, mob +39 3384172789
Sede legale: Via XX Settembre n°199 Tel./ Fax+39  0932.802450
www.aromaticheautore.it | info@aromaticheautore.it | gio.autore@tiscali.it

TIPOLOGIA  MISURA  IMBALLO  PESO
Vaschetta  30x50 h 11  cartone   30 g
Rametti  30x 50 h16  PP   3 Kg

DISPONIBILE   LIMITATA  NON DISPONIBILE

Gennaio Febbraio Marzo Aprile Maggio Giugno Luglio Agosto

PACKAGING

ALLORO - CALENDARIO DI PRODUZIONE

Settembre Ottobre Novembre Dicembre

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI

Si utilizza sia fresca che essiccata naturalmente, come insaporitore di sughi, stufati, in minestre, per la carne e 
il pesce. Ideale anche per realizzare il famoso liquore.Oltre ad un uso culinario, l’Alloro ha eccellenti proprietà 
terapeutiche: tonico-stimolanti, digestive,aperitive, espettoranti, carminative e diuretiche. Stimolante e deodorante 
in bagni e pediluvi.

A richiesta anche personalizzazione di packaging e confezioni


